LUNCH

met rivierkreeft en criolla, gemarineerde cherrytomaatjes,
creme van dille & citroen en krokante sepia

met pittig rode uientaartje, creme van artisjok & groene appel,
gebakken oesterzwam en gemarineerde paarse oerwortel,
jus van gefermenteerde sjalot

chutney van stoofperen met vanille, appel-kaneelijs en krokante
appel met frisse hangop en een schift dressing van olijfolie en limoen

2 gangen € 42,00
3 gangen € 47,00



LUXE BELEGDE

truffelmayonaise, zongedroogde tomaten
en Parmezaanse kaas
geserveerd op een speltbol

radijs, zoetzure Tomberry en komkommer
optioneel: met gerookte zalm

gebakken ei, gerookte amandelen, zoetzure komkommer en
Tomberry en basilicum-mayonaise
geserveerd op een maisbol

zoetzure rode biet, gerookte amandelen en basilicum-mayonaise
geserveerd op een speltbol

van ambachtelijk landbrood

RN NN



WARME

seizoenssoep, quiche en frisse salade

Parmezaanse kaas, pijnboompitten en truffelsaus

creme fraiche, oude kaas, rode ui, spekjes,
bosui en pittige kruiden
vegetarisch mogelijk

kaas, augurk, gebakken spek, tomaat en sla
geserveerd met crunchy frites en mayonaise

2 kroketten met landbrood en bijpassende saus

ham, kaas en / of huisgerookte runderlende
meerprifs runderlende



MAALTIJD

frambozenuitjes, oude kaas, truffelmayonaise, zoetzure
beukenzwammetjes en krokant van brioche

zoetzure rode biet en komkommer, groene appel, radijs
basilicum-mayonaise en krokant van brioche

zoetzure komkommer, radijs, basilicum-mayonaise
en krokant van brioche
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HUISGEMAAKTE

bosui, croutons en zachte room

Zwolse mosterd, krokante spekjes, bosui en croutons
vegetarisch mogelijk

Geserveerd met ambachtelijk brood en kruidenboter



KINDER
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HIGH

Wrap met carpaccio
Brioche met avocado

Taartjes en zoete lekkernijen

High Tea: € 29,50 per persoon
Kinder High Tea: € 22,00 per kind

Reserveer uw High Tea minimaal 1 dag van tevoren



